
Сорт винограду: 

Каберне Совіньон, 100% 

Marcelo Pelleriti 

Червоне, сухе, 15,0%, 0,75 л 

  Argentina, Mendoza

Uco Valley, IG

Cabernet Sauvignon “Reserva”, 2017

ВИНО 

☑ Колір:  інтенсивний, жвавий червоний

☑ Аромат: насичений, потужний з

домінуванням тонів стиглих червоних фруктів

(сливи), а також нюансами ванілі

☑ Смак: надзвичайно гладкий та елегантний.

Післясмак приємний та тривалий

Температура подачі: 14-16 град С 

Ідеально до:  страв з червоного м’яса,

тушкованого м’яса, м’яких сирів

 

☑ Виноград сорту Каберне Совіньон вирощують

на суглисто-мулистих ґрунтах алювіального

походження з гравієм та вапняними

відкладеннями;

☑ Ручний збір винограду у невеликі пластикові

ящики, не більше 12 кг;

☑ Ретельне двоступеневе сортування, в тому

числі і на вібраційних столах;

☑ 5 днів холодна мацерація при температурі 

10-12 град С;

☑ Ферментація при контрольованих

температурах, ручний піжаж;

☑ Яблучно-молочне бродіння в барріках;

☑ 12 місяців витримка 50 % вина в французьких

барріках.

☑ 6 місяців витримка у пляшках. 

Особливості технології: 

Дегустаційні нотатки: 

м. Одеса, 

вул. Грецька, 33, 

м. Київ,

вул. Саксаганського, 25

www.artwine.com.ua


